T

www.litografiabacchetta.it

: _:_—;E TOTEL
'&’ TOSCANA

THEMANTELLASSI FAMILY - SINCE 1934

SFIZIOSA
DEGUSTAZIONE

VEGETALE
A KM O

Il cocktail al chinotto (presidio Slow Food) di Savona e Prosecco Lumassina Brut
Accompagnato da crostini con pomodori cuore di bue e aglio di Vessalico
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La torta salata con bietoline bio della piana di Albenga e delicata ——
al primo sale di Viozene su vellutata di fagioli di Badalucco —
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I ravioli di borragine con burro di Upega e scaglie di tartufo estivo di Ranzo acandl
Le nostre polpette ripiene di trombette su letto di toma di Nava e —_—
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funghi poreini fritti di Calizzano =
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I tortino con marmellata di pesche di Martinetto e delicata ai mirtilli —_—
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Il caffe “Pasqualini di Albenga” ﬁl:‘j,
Il imoncello di Enrico con i limoni della Liggia ﬁfﬂl—"lﬁ
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I vini a scelta della nostra Fattoria Mantellassi in Maremma

Il Masso Bianco 100% trebbiano D.O.C.
Il Maestrale Rose Ciliegiolo D.O.C.
Il Morellino di Scansano D.O.C.G.

[Vacqua Minerale Calizzano Premium

IL MENU E PROPOSTO A Euro 40,00 CON BEVANDE INCLUSE

Tel 0182-640657 info@hoteltoscanaalassio.it
CODICE CITR 009001-ALB-0046




